
 
 

ALENTO 
Godello de Cepas Viejas sobre lías. Formato: 75 cl. 

 ALENTO de Roandi, es un vino varietal y expresivo. Proviene de viñedos propios, cepas 

viejas cuidadas con mimo, en un terreno donde predominan las lajas de pizarra y los xistos. 

Se realiza una selección manual de las mejores uvas de GODELLO, y está elaborado sobre 

finas lías. Tras un periodo de reposo en botella, sale al mercado para mostrar todo su frescor 

y su potencial. 

 ALENTO 2012 pertenece a una edición limitada a 4.000 botellas de GODELLO (100%), de 

alta expresión. Acompaña cualquier plato de pescados, siendo especialmente recomendable 

con cualquier plato de aves. 

NOTA CATA: Color dorado pajizo, brillante, limpio. Aromas a frutas, manzana y flores. 

Toques anisados que refrescan en nariz, combinado con un toque sutil y dulce de la madera. 

Buena acidez, muy amplio. Peso de la fruta y retrogusto en prefecta armonía. Amargo final 

sutil, propio de la variedad Godello. 

Primera posición en la clasificación de Valdeorras Lías en la Cata Transfronteriza de Blancos convocada por 
la revista HG&T 2017 

Medalla de Plata de la Guía de Vinos, Destilados Bodegas de Galicia 2015, 2017 

Medalla de Plata en la Feria del Vino y Alimentación Mediterránea 2013 

Mención especial “Viños doutras añadas” en la Feria del Vino de Valdeorras 2012 

85 Puntos Guía Peñín 2016, 2017 
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